35. Odenwalder Kartoffelwochen 2025

Hausgerduchertes Forellenfilet auf

Kartoffelpfannkuchen mit Kriuterschmand 12,80
Kartoffelsuppe 3,60
Kartoffel - Kiirbissuppe 3,80
Krautwickel mit Kartoffelbrei und Specksof3e 11,80
Himmel und Erd mit gebratener Blutwurst und Zwiebel

(Kartoftelbrei und Apfelmus) 8,40
Kartoffel- Bratwurst mit Sauerkraut und Kartoffelbrei 11,60

BallekoB gefiillt mit Kellerkdse auf

frischen Pfifferlingen in Krauterrahm, Salatteller 13,60
Kartoffel-Gemiise-Strudel auf frischen Pfifferlingen in Krauterrahm 12,80
Geschmorte Ochsenbickchen mit Rotwein-Balsamico-Solf3e,

Kartoffel-Kiirbis-Kroketten und Salatteller 18,80
Hausgemachte Rinderroulade nach GroBmutters Art

mit Balleklo und Apfelrotkraut 15,90
Kartoffelpfannkuchen “Himmel und Erd*

mit Blutwurst, Apfelmus und Rostzwiebel 11,60
Schweineschnitzel “ Forster Art “ mit frischen Pfifferlingen

In Krauterrahm, Backkartoffeln, Salatteller 19,90
Mit frischen Pfifferlingen in Krauterrahm

gefiillter Kartoffelpfannkuchen, Salatteller 14,40
Mit Steinpilzchampignons in Krauterrahm

gefiillter Kartoffelpfannkuchen, Salatteller 12,60
Schweinebraten mit Ballekl6f3, Diinstkraut und Kiimmel 13,20

Mit hausgemachtem Rindergulasch gefiillter Kartoffelpfannkuchen
und Salatteller 14,40



Hausgemachtes Rindergulasch mit BallekloB und Salatteller 14,40

Kartoffelpizza mit Tomaten, Schinken, Salami
und Kellerkése tiberbacken, Salatteller 12,20

Odenwailder Bauernpizza
Belegt mit Apfelmus, Blutwurst, Zwiebeln und Hiittenthaler 12,20

Gebratenes Forellenfilet auf Pfifferling-Kartoffel-Ragout
und Salatteller 19,20

Gebackenes Schweineschnitzel “ Forsterin Art “ mit frischen Pfifferlingen
in Krauterrahmsof3e, Backkartoffeln und Salatteller 19,90

Schweineschnitzel mit Rahmsof3e und Kartoffel-Gemiise-Strudel 12,40

Apfel-Zwiebel-Schnitzel auf Apfelweinsofle mit

Kartoffel-Kiirbis-Kroketten und Salatteller 12,80
Schweineschnitzel mit Steinpilzchampignon in Rahmsofe,

Backkartoffeln und Salatteller 12,40
Cordon Bleu mit Bratkartoffeln und Salatteller 12,60

Schweineschnitzel mit Kochkésesofle,

Bratkartoffeln und Salatteller 12,40
Kartoffel-Quark-K168chen auf Quittenkompott mit Zimtparfait 6,60
Kartoffelpfannkuchen mit Apfelmus 6,00
Zwetschgenknodel auf Holunderbeer-Apfelweinsof3e 6,60

und nach dem Essen,

einen Kartoffelschnaps
Brennerei Thomas Gobel — Reinheim 2cl 2,80



