
 

 

 

 

Silvester 2025 im 
 

Odenwald - Gasthaus 

 
 

 

 

 

 

Feldsalat mit einem Honig-Senf-Dressing 

kleinen Tomaten und gerösteten Kernen 

 

 
***** 

 

 

Gebratenes Schweinefilet auf Pfefferrahmsoße, 

Kartoffel-Kürbis-Kroketten, Salatteller 

 

 
***** 

 

 

Schokoladen-Lebkuchen-Mouse mit 

hausgemachten Rumfrüchten und Sahne 

 

29,30 

 

 

 

 

 

 
Bei Lebensmittelunverträglichkeiten oder Allergien bitten wir Sie um Rücksprache mit unserem Servicepersonal 

 

 
Inklusivpreise 

 

 



Silvester 2025 
 
 
Odenwälder Dreierleisuppe 
mit Eierstich, Mark- und Leberknödel 4,00 
 
Apfel-Maronen-Süppchen 4,00 
 
Wildbrühe mit Wildklößchen 4,00 
 

 

 

 

Zartgebratene Gänsekeule auf Orangensoße mit Balleklöß und Rotkraut 29,60 
 
Braten vom Hirsch mit Balleklöß, Apfelrotkraut  
 und hausgemachtem Johannisbeerkompott  17,40 
 
Ragout vom Hirsch mit Steinpilzchampignons, 
 Kartoffel-Kürbis-Kroketten und Salatteller  16,40 
 
Mit Maronen, Dörrpflaumen und Äpfeln gefülltes Schnitzel  
 vom Dammwildrücken auf Lebkuchensoße 
 mit Kartoffel-Kürbis-Kroketten und Salatteller 19,80 
 
Wildhackbraten mit Äpfeln und Maronen,  
 Kartoffel-Kürbis-Kroketten und Salatteller  14,00 
 
Hausgemachte Rinderroulade nach Großmutters Art  
 mit Balleklöß und Apfelrotkraut  16,80 
 
Geschmorte Ochsenbäckchen mit Rotwein-Balsamico-Soße, 
 Kartoffel-Kürbis-Kroketten und Salatteller  18,80 
 
Gebratenes Schweinefilet auf Pfefferrahmsoße  
 Kartoffel-Kürbis-Kroketten und Salatteller  18,60     
                                           
Schweineschnitzel mit Champignons in Rahmsoße 
 mit Backkartoffeln und Salatteller 12,70 
 
Odenwälder Vierkäseschnitzel mit Bratkartoffeln und Salatteller 
 überbacken mit Kellerkäse, Mossautaler, Hüttenthaler und 
 Kräuter Taler 13,20 
 
Winter-Schnitzel, gefüllt mit Maronen, Dörrpflaumen und Äpfeln 
 auf Lebkuchensoße, Kartoffel-Kürbis-Kroketten und Salatteller 13,20 



Cordon bleu mit Bratkartoffeln und Salatteller  12,90 
 
 

Schokoladen-Lebkuchen-Mouse mit hausgemachten Rumfrüchten und Sahne 6,00  
 

Quitteneisbecher 
 Vanilleeis, Lebkucheneis mit hausgemachtem Quittenkompott  
 und Sahne 6,00 
  
Wintereisbecher  
 Vanilleeis mit hausgemachtem Rumfrüchten und Sahne 6,00 
  
Lebkucheneisbecher 
 Lebkucheneis mit Lebkuchenlikör, Lebkuchen und Sahne 6,00 

 
 
 

Wir möchten uns bei unseren Gästen für das entgegengebrachte  

Vertrauen im vergangenen Jahr bedanken und 

 wünschen Ihnen einen guten Rutsch und 

  ein gesundes und erfolgreiches Jahr 2026.  

Andrea + Dieter Mohr 
 

 
 
 
 

 
 

 


